MAISON BOHO

IEL DE TALLOIRES



CARITE DU BRUNCH

BRUNCH A VOLONTE
ALL-YOU-CAN-EAT BRUNCH
35€ /personne

BABY BRUNCH

Moins de 6 ans — 12¢€
Under 6 years old

De 6 ans a 12 ans — 16€
From 6 to 12 years old

Composé d'un généreux buffet aux inspirations ensoleillées,
notre brunch vous invite a savourer une variété de mets
sucreés et salés.

Chaque semaine, nos créations évoluent au gré des saisons
et des envies de notre cheffe, pour vous offrir une
experience toujours renouvelée.

Made up of a generous buffet inspired by sun-soaked
flavors, our brunch invites you to enjoy a refined
selection of sweet and savory dishes.

Each week, our creations evolve with the seasons and
our chef’s inspiration, offering you a constantly
renewed experience.
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MAISON BOHO

Prix TTC « Service compris * Certains plats contiennent des allergénes
Pour plus de détails merci de demander & notre personnel



MAISON BOHO

IEL DE TALLOIRES



CARTE DU

A PARTAGER — TO SHARE

Trio de houmous - 16¢
et pain grillé

Hummus trio and toasted bread

Focaccia, stracciatella et pesto — 18¢
Focaccia, stracciatella and pesto

Queue de crevettes panées — 14¢
Breaded shrimp tails

Mozza Stick x6 - 9¢
Mozzarella sticks x6

ENTREES — STARTERS

Tartare saumon, mangue — 17€
el avocat

Salmon, mango and avocado tartare
Version plat — 26€
Main course

Tomates anciennes, pesto maison — 17¢
et stracciatella

Heirloom tomatoes, homemade pesto
and stracciatella

PLATS — MAIN COURSES

Filets de perche meuniére - 30¢€
Pan-fried perch fillets

Aubergine rotie et burrata — 24¢
Roasted eggplant with burrata

Ravioles a la truffe — 25¢
Truffle ravioli

Burger Boho —25¢
Buns artisanal, steak de boeuf, avec ou sans bacon,

oignons rouges, pickles, sauce secrete, oignons frits,

salade, creme cheese )
Option végétarienne - Steak 100% pois

Boho Burger

Artisanal buns, beef patty, with or without bacon,
red onions, pickles, secret sauce, crispy onions,
lettuce, cream cheese

Veggie option 100% pea-based patty

DESSERTS — DESSERITS

Sélection de fromages affinés — 12¢
de nos régions

Selection of Aged Regional Cheeses

Café gourmand Boho - 13€
Boho gourmet coffee

Tiramisu maison - 11€
Homemade tiramisu

MENU ENFANT — KIDS MENU

Fish & Chips ou Nuggets frites

ou Steak haché frites - 16¢

Dessert : une boule de glace ou une glace baton
Boisson en supplément

SOIR

Planche de charcuterie —21€
Charcuterie board

Planche fried Boho - 19€

4 mozza stick — 4 tenders de poulet — 4 queues de
crevettes panées — 2 aperligots truffe — 2 aperligots
canard — sauce maison

Fried Boho platter : 4 mozzarella sticks — 4 chicken
tenders — 4 breaded shrimp tails — 2 truffle
apperligot — 2 duck apperligot — homemade sauce

Carpaccio de boeuf — 16€
Beef carpaccio

Version plat — 23€
Main course

Carpaccio de gambas rouge — 19¢
Agrumes frais, huile d'olive vierge et fleur de sel
Red prawn carpaccio, fresh citrus,

extra virgin olive oil and fleur de sel

Salade César - 24¢€
Caesar salad

Piéce du boucher - 32¢
Butcher’s cut steak

Poisson du moment prix selon arrivage

Chaque semaine, nous sélectionnons un poisson entier
a partagor ou a déguster seul

Demandez notre poisson entier roti du moment,
accompagné de léegumes de saison

Catch of the Day

Fach week, we carefully select a whole fish to

enjoy either to share or individually. Ask about

our whole roasted fish of the day, served with

seasonal vegetables
— Market price

Moelleux chocolat - 11€
Chocolate fondant

Pavlova fruits rouges —12¢
Pavlova with red berries

Glaces
Ice Cream
1boule —4€ | 2boules — 6,50€ | 3 boules — 8€

Fish & Chips or Nuggets with fries

or Minced beef steak with fries —16€
Dessert: one scoop of ice cream or an ice cream bar
Drinks not included

MAISON BOHO

Prix TTC « Service compris * Certains plats contiennent des allergénes
Pour plus de détails merci de demander & notre personnel
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